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(z.B. einen Folienstift, alternativ kénnt ihr auch einen Edding
verwenden und Farbreste nach dem Schnitzen mit Terpentin
entfernen).

Folgende Dinge werden bendtigt, um einen
Halloween- Kirbis zu schnitzen:
bis, ein spitzes + scharfes Messer, 1L6ffel,1 Stift
@

Schritt 1: Den Kirbis 6ffnen!

Hierfidr zeichnet ihr zundchst die Form des Deckels vor

(-> zackig oder rund) und schneidet diese dann mit dem Messer
aus. Wichtig ist es, dass ihr das Messer leicht schrag haltet,
damit der Deckel nicht in den Kirbis fallt!

Schritt 2: Den Kirbis aushohlen

Nun holt ihr zunachst das lose Fruchtfleisch und die Kerne
aus dem Kirbis. AnschlieBen kratzt ihr das weiche

Fruchtfleisch so gut wie moéglich mit einem L&6ffel von innen
aus dem Kiuiurbis. .
Schritt 3: Das Gesicht zeichnen (()) @

Nun bekommt euer Kirbis ein Gesicht!
Soll euer Kiurbis eher freundlich aussehen? Oder gruselig?

Schritt 4: Den Kirbis schnitzen

Nun schneidet ihr mit dem spitzen Messer entlang der
Linien! Besonders gut klappt das mit einem speziellen
Kirbis-Schnitzmesser, das wie eine lange dinne Sage
aussieht.

Schritt 5: Halloween Kirbisse aufstellen

Jetzt fehlt nur noch ein Teelicht
und schon sind sie fertig...

Charlotte W, Selma , Mia
Klasse 6



Mumien Wirstchen

Zutaten
Blatterteig
Wirstchen
Ketchup oder Senf fir die Augen

Zubereitung

ﬂ ;:
\

4.

Den Blatterteig in diinne Streifen
schneiden
Die Wirstchen mit den Teigstreifen
umwickeln, sodass sie wie kleine Mumien
aussehen — lasse einen kleinen Bereich
fir das Gesicht frei.

. Im vorgeheizten Ofen bei 200 °C ca. 15

Minuten backen, bis der Teig goldbraun
ist.
Mit Ketchup oder Senf Augen auf die

Mumien malen und servieren.

Klrbis-Kotz-Dip
Zutaten
ein kleiner Kirbis

Guacamole oder ein anderer Dip
Tortilla-Chips

Zubereitung

1. Den kleinen Kurbis aushéhlen und
ein gruseliges Gesicht in die
Vorderseite schnitzen.

2. Guacamole (oder einen Dip nach
Wahl) vor dem Mund des Kiirbisses
verteilen, sodass es aussieht, als
wirde sich der Kirbis Gbergeben.

3. Mit Tortilla-Chips servieren — der
Hingucker auf jedem Halloween-
Buffet und perfekt fir alle, die es

etwas unheimlicher mogen!




@ Zutaten griiner Frankenstein
[0 1/2 Tasse Wasser
[J 1 Bund Minzblatter
0 75 Gramm Zucker
&7,

0 3 Kiwis

[0 Erdbeermarmelade

0 250 ml Mineralwasser

[0 Etwas Eis zum Abkihlen .y - _ — =

Vorbereitung

1. Den Zucker in einen Topf geben und mit kochendem Wasser
aufgieBen. Ruhren, bis sich der Zucker vollstandig aufgelost hat.
Anschlieend den entstandenen Sirup im Kihlschrank abkihlen
lassen. Sobald wir den kalten Sirup haben, geben wir ihn in das Glas
eines Mixers, mischen ihn mit den bereits geschélten Kiwis und den
Minzblattern und schlagen alles, bis eine glatte Mischung entsteht.

2. Die Mischung durch ein feines Sieb passieren, damit keine Nuggets

entstehen, und alles mit ca. 250 ml Mineralwasser vermischen. Lassen

Sie den bereits zubereiteten Hexencocktail im Kihlschrank abkiihlen.

3.  Wir haben den Rand jedes unserer Glaser mit Erdbeermarmelade

@0
bemalt, um diesen ,blutigen Rand“ zu erhalten. Tauchen Sie also jedes
Glas in die Marmelade und drehen Sie es vorsichtig um, damit die
Marmelade nicht zu stark tropft.
4. Fugen Sie einige Eiswurfel und einige schreckliche Leckereien hinzu.
Rezept von Ben G. und Lukasz, Klasse 6










Halloween in Portugal:

Halloween wird in Portugal am 1. November
gefeiert, und es gibt einen Feiertag, der heillt
Brot fur Gott.

Es werden auch wie bei uns Kurbislaternen

geschnitzt.

Halloween in Agypten:

In Agypten wird Halloween meistens in Hotels @

gefeiert, es ist schwer Dekorationen zu
bekommen, weil es kein traditioneller Feiertag



malvorlagen-seite de
Geniefdt die bunten Tage
und tanktrichtig Energie.

Wir wiinschen euch erholsame Ferien!




